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Entrantes a compartir:

Duo de empanada de millo
Trío de Croquetas "da Neta"
Mexillóns en escabeche caseiro

Tosta de cebola caramelizada e queixo rulo de cabra
Tosta de lacón e tetilla

Segundo a elexir:
Codillo de porco a baixa temperatura con mazá caramelizada
Arroz mariñeiro con mejillóns, zamburiñas, calamares e lagostinos
Xarrete de tenreira ó mencía con patacas e cogumelos (Suplemento: 3 €)
Bacallao ó forno con grelos salteados e piñóns (Suplemento: 3 €)
Carrilleiras de terneira con con pementos de Padrón (Suplemento 4 €)
Rodaballo o forno con patacas panadeira (suplemento 6€)

Solombo de terneira con trigueiros, cherris e patacas(Suplemento 6 €)
Final Doce:
Tarta de queixo o forno con coulis de froitos vermello
Ou

Brownie de chocolate e noces con xeado de  canela
PVP: 21 €/persoa Sen Bebidas
10% IVE Incluído

Adega:

Torre la Moreira D.O. Rias Baixas

Eguren Hugarte D.O.C. Rioja Crianza
Cervezas, aguas y refrescos

Cafés ou infusións

Chupitos (Licor café, crema de orujo e augardentes branca e herbas)
PVP: 25 €/persoa Con Bebidas
10% IVE Incluído
o CROQUE

Apiques Restauración S.L.
info@apiques.com
986 439 973
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