Entrantes a compartir:
Duo de empanada de millo
Trio de Croquetas "da Neta"
Mexillons en escabeche caseiro
Tosta de cebola caramelizada e queixo rulo de cabra
Tosta de lacon e tetilla

Segundo a elexir:

Meloso de carrilleira 6 mencia con patacas e cogumelos
Arroz marifieiro con mejilléns, zamburifias, calamares e lagostinos
Merluza 6 vapor con allada, grelos e cachelos
Xarrete de tenreira 6 mencia con patacas e cogumelos (Suplemento: 3 €)
Bacallao 6 forno con patacas e cebolas (Suplemento: 3 €)
Solombo de Vaca con escuma de San Simén (Suplemento 5 €)
Final Doce:

Tarta de queixo o forno con coulis de froitos vermello
QOu

Brownie de chocolate e noces con vainilla

PVP: 21 €/persoa Sen Bebidas
10% IVE Incluido

Adega:

Follas Novas D.O. Rias Baixas

Eguren Hugarte D.O.C. Rioja Crianza

Cervezas, aguas y refrescos

Cafés ou infusions

Chupitos (Licor café, crema de orujo e augardentes branca e herbas)

PVP: 25 €/persoa Con Bebidas
10% IVE Incluido

*Pregunte outras opcions de Viinos da nosa carta.
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986 439 973



